
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

DESTINATARI 
Il corso si rivolge a tutti i soggetti privi dei requisiti 
previsti dall’art. 5 L.R. 38/2006 e s.m.i. e dall’art. 17 
L.R. 28/1999 e s.m.i., la cui figura professionale è 
ricondotta a quella dei cosiddetti “Imprenditori 
entranti”. Il partecipante deve acquisire quelle 
competenze di base che gli consentano di gestire la 
propria attività secondo principi di efficienza ed 
efficacia. 
Il corso, previo superamento dell’esame finale di 
idoneità,  abilita coloro, maggiorenni, che intendono 
aprire un’attività di somministrazione al pubblico di 
alimenti e bevande e permette contestualmente di 
accedere all’esercizio in qualsiasi forma di 
un’attività di commercio relativamente al settore 
merceologico alimentare, quindi sia su area privata, 
sia su area pubblica. 

 
CHI NON E’ OBBLIGATO A 

FREQUENTARE  
IL CORSO  

Coloro che hanno prestato servizio, per almeno due 
anni negli ultimi cinque, presso imprese esercenti la 
somministrazione al pubblico di alimenti e bevande 
e del commercio, in qualità di dipendenti qualificati 
addetti alla somministrazione, alla produzione o alla 
amministrazione oppure in qualità di coadiutore, 
comprovata dall’iscrizione all’INPS, non devono 
frequentare il corso. Vengono riconosciuti i requisiti 
professionali, quindi non devono frequentare il 
corso, a coloro che sono in possesso del diploma di 
istruzione professionale dei servizi di ristorazione o 

della qualifica di formazione professionale 
regionale del comparto alberghiero, del diploma di 
tecnico di istruzione professionale dei servizi 
alberghieri. Nonché del diploma di laurea in 
tecnologie agroalimentari, tecnologie per la 
ristorazione, scienza dell’alimentazione o lauree 
equipollenti. In più anche i seguenti percorsi: 
Diploma di “Laurea in Farmacia”  
Diploma di scuola secondaria superiore di 
“Perito Agrario” Diploma triennale di qualifica 
“Addetti alla segreteria d’azienda” Laurea in 
Economia con indirizzo “Gestione Aziendale” , 
Diploma di “Maturità di Tecnica Femminile” 
,“Diploma di scuola media superiore con 
indirizzo Attività sociali – specializzazione 
Dirigente di Comunità”, Diploma di “Laurea in 
medicina e chirurgia” , Diploma di “Laurea in 
economia e commercio con indirizzo Economia 
aziendale”, Diploma di scuola secondaria 
superiore di “Perito chimico”, Laurea triennale 
in Scienze Tecnologiche Viticole ed Enologiche, 
Diploma di “Ragioniere e perito commerciale” , 
Diploma di “Agrotecnico”, Diploma di “Addetto 
ai servizi alberghieri di sala-bar 

 
REQUISITI SOGGETTIVI 

Per l’ammissione occorre possedere i seguenti 
requisiti: maggiore età; agli allievi migranti, 
provenienti da paesi non facenti parte dell’Unione 
Europea dovranno essere in regola con la vigente 
normativa nazionale in materia di immigrazione. 

 
ARTICOLAZIONE DEL CORSO 

Il corso è articolato in 33 lezioni, 32 di 3 ore ed una 
ed una di 4 ore per un totale di 100 ore. La 
frequenza è di quattro/cinque giornate di lezione 
settimanali. Gli orari variano a seconda delle lezioni 
e sono dalle 14 alle 17 e dalle 17 alle 20. Il 
calendario definitivo sarà reso noto ai 
partecipanti appena si è raggiunto il numero 
minimo, cioè 15, di iscritti. Il massimo di 
iscrizioni è di 20. In caso di avvio del corso con un 
numero inferiore di allievi, sono accettate iscrizioni 
entro l’ottava lezione fino ad esaurimento posti. 
Saranno conteggiate come assenze le ore iniziali 
non frequentate. 
 

OBBLIGO DI FREQUENZA 
E’ obbligatoria la frequenza di almeno 3/4 delle ore, 
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vale a dire che sono possibili fino ad un massimo di 
25 ore di assenza, pari a 8 lezioni complete: 
l’allievo che superi tale limite non sarà ammesso a 
sostenere l’esame finale. Per le assenze non è 
prevista alcuna giustificazione. La frequenza alle 
lezioni verrà comprovata dalla firma che l’allievo 
dovrà apporre su un apposito registro presenze. 

 
PROVA D’ESAME 

La prova d’esame, in lingua italiana, avrà luogo 
presso la Camera di Commercio di Novara nel 
giorno che verrà comunicato in aula agli allievi. 
L’esame è articolato in una prova scritta ed in un 
colloquio orale, entrambi in lingua italiana. Lo 
scritto consiste in un questionario composto da 40 
domande. L’orale, al quale saranno ammessi solo 
coloro che avranno ottenuto un punteggio di 60/100 
(per un massimo di 10 risposte errate) allo scritto, 
verterà sulle materie sviluppate durante le lezioni.  
Ai candidati che supereranno l’esame verrà 
rilasciato un Attestato di idoneità. 
Saranno ammessi all’esame finale solo gli allievi 
in regola con i pagamenti e con le ore di 
frequenza obbligatoria. 
 

CASO DI ASSENZA NEL GIORNO 
DELL’ESAME 

Qualora un candidato sia impossibilitato a sostenere 
l’esame nella data stabilita dovrà darne avviso e 
provvedere a, consegnare entro la mattina del 
giorno d’esame un certificato medico o una 
dichiarazione che comprovi la sua temporanea 
inabilità a presenziare. Presentando tale 
documentazione il candidato potrà essere inserito in 
una successiva sessione d’esame, in caso contrario 
sarà costretto a frequentare nuovamente il corso. 
L'assenza è da ritenersi giustificata in base ad 
insindacabile giudizio del Presidente della 
Commissione esaminatrice Non sono ammessi 
ritardi sull’ora della convocazione della prova 
d’esame. Ai candidati che risultino non idonei alla 
prova finale d’esame deve essere assegnata una sola 
volta la possibilità di essere riammesso alla 
successiva prima utile sessione di prove, pagando 
nuovamente la tassa d’esame. 

PROGRAMMA DEL CORSO 
Il corso si articolerà, come detto, in 100 ore così 
distribuite: 
Legislazione igienico sanitaria della  
somministrazione di alimenti e bevande 
e del commercio di prodotti alimentari 21 ore 

HACCP       9 ore 
Legislazione fiscale, titoli di credito,  
contabilità e amministrazione aziendale 12 ore  
Merceologia     18 ore 
Legislazione sulla somministrazione di alimenti  
e bevande e sul commercio  
di prodotti alimentari      6 ore 
Decreto legislativo 2008 n. 81  
tutela della salute e della sicurezza  
nei luoghi di lavoro      3 ore  
Legislazione sociale, penale  
e del lavoro       6 ore 
Sistemi e tecniche di gestione  
e organizzazione; Marketing   19 ore  
Tutela del consumatore     3 ore 
Tutela della Privacy      3 ore 
 

COSTI 
L’iscrizione al corso costa € 550,00. Sono esclusi i 
costi del libro di testo, del diritto di segreteria per 
l’iscrizione all’esame stabilito dalla CCIAA, delle 
marche da bollo ed ogni altra riproduzione cartacea. 
Agli associati della Confesercenti provinciale il 
costo del libro di testo non verrà applicato.  La 
quota di prescrizione è fissata in euro 50,00; al 
momento dell’iscrizione è richiesto un acconto di € 
150,00, alla prima lezione €. 200,00, entro la 
quinta lezione la rimanente quota. Gli allievi che 
saranno ammessi alla prova finale dovranno, 
qualche giorno prima degli esami, versare in 
segreteria i diritti d’esame spettanti alla CCIAA di 
Novara, attualmente prevista in € 77,00  Dovranno, 
altresì, fornire due marche da bollo. In caso di 
rinuncia dell’allievo quanto versato, non viene 
restituito. Le quote versate verranno restituite nei 
casi in cui il  corso è soppresso o l’impossibilità a 
partecipare è causata da problemi attribuiti al 
CESCOT Piemonte, sede di Novara. 
AGGIORNATO AL 17 gennaio 2015 
 

Per ulteriori informazioni: 
CESCOT PIEMONTE c/o CONFESERCENTI 

NOVARA E VCO 
VIA PASSALACQUA 10/12 

NOVARA 
telefono 0321/612041 

ORARIO DI SPORTELLO 
Lunedì, martedì e giovedì  

ore 8,45- 12,45 e 14,30-16,30 
mercoledì e venerdì 

ore 8,45- 12,45 
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